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Hier geht es zu allen 
teilnehmenden Betrieben



U n b e k a n n t e  S c h ä t z e  d e s  B o d e n s e e s :
L e r n e n  S i e  d i e  R o t a u g e n  a l s 
l e c k e r e n  S p e i s e f i s c h  k e n n e n

Verschiedene Gastronomien und Fischereibe-
triebe rund um den See bieten spezielle Rotaugen-
Gerichte an. Genießen Sie den frisch gefangenen 
Fisch in köstlichen kulinarischen Variationen 
als Matjes, Filet oder knusprig frittiert.

ROTAUGEN – auch Plötze genannt –  
gehören neben weiteren Fischarten zu 
den regionalen und saisonalen Spezialitäten mit einer 
hervorragenden ökologischen Bilanz. Sie werden mit 
traditionellen Fangmethoden gewonnen, qualifiziert 
weiterverarbeitet und gut zubereitet. 

Mancher Spitzengastronom verwendet schon lange das sehr 
schmackhafte Fleisch dieser Fische als entgrätetes Filet oder als 
Grundlage für Fischpasteten und andere kulinarische Besonderheiten!
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Mitgliedsbetriebe des „Bodenseefischverein e.V.“ 
kennzeichnen Gerichte mit echtem Bodenseefisch. 
Das Zertifikat „Wildfang Bodensee“ steht für 
nachhaltig gefangenen Fisch aus dem Bodensee – 
gewonnen mit traditionellen Methoden.  EC
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